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 نکات  ایمنی مهم : .1

 

 استفاده شود :  دینبا ریشده ودر موارد ز یطراح یاستفاده خانگ یدستگاه برا نیا

  یکار یهاطیها، دفاتر و محکارکنان در فروشگاه یها* آشپزخانه

 یاقامت یهاطیها و محها، متلدر هتل انی* توسط مشتر

 به دستگاه شود. بی.استفاده نادرست از دستگاه باعث آس دی*دفترچه راهنما را به دقت بخوان

 . دیدستگاه روشن است ممکن است بدنه دستگاه داغ شود .لطفا به بدنه دست نزن ی* وقت

 . دییبشو ییظرفشو عیرا با اسفنج نرم و ما ی* قطعات جدا شدن

 .  دیکن زیدستمال مرطوب تم* بدنه دستگاه را با 

را از دستگاه جدا  یغاتیتبل یها کری،برچسب ها ،است ی*قبل از استفاده تمام مواد بسته بند

 . دیکن

 دستگاه مطابقت داشته باشد . یکه ولتاژ برق منزل با ولتاژ درج شده رو دیکن ی* بررس

 . دیاستفاده کن دستگاه یبرق اصل می،فقط از س یبرق جدا شدن میبا س یی* در مدلها

 . دیسطح صاف و مقاوم در برابر  حرارت قرار ده ی* دستگاه را رو

 ماند . ی* سطح المنت پس از استفاده همچنان داغ م

 .دیکن یاتصالات خودار یرو عاتیما ختنی* از ر

        . دیکردن دستگاه را از برق بکش زیو تم ییجابه جا ی*بعد از استفاده برا
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 کلی دستگاه :اطلاعات   .2

 EY111مدل : 

 وات 1400قدرت 

 نفره 6ظرفیت :

 لیتر 2/4گنجایش :

 درجه سانتیگراد 200تا 70تنظیم دما : 

 منو :دیجیتال 

 برنامه دارد   8برنامه از پیش تنظیم شده : 

.......................................................................................................................................................................... 

   معرفی اجزای دستگاه : .3

A   مخزن . 

B  دستگیره مخزن . 

C  مشبک . شبکه  

D  صفحه نمایش . 

E  . دکمه تنظیمات 

F  دریچه هوا . 
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 دستورالعمل ایمنی : .4

  

 

 

 

 

 

 شده ودر محیط های بیرون خانه از دستگاه استفاده نکنید . این دستگاه برای استفاده خانگی طراحی

 کنید . خارج از مخزن  یدتوان را میمشبک د و بکشید .شبکه برای باز کردن مخزن دستگیره را بگیر

 

 

 

 

 

 

از قرار دادن کل دستگاه در ماشین  قرار دهید . ظرفشوییتوانید در ماشین  را می شبکفقط مخزن و شبکه م

را می توانید با مایع قطعات جدا شدنی )شبکه مشبک و مخزن ( و زیر شیر آب خوداری کنید .ظرفشویی 

 مرطوب استفاده کنید .ظرفشویی و اسفنخ نرم بشویید.برای تمیز کردن بدنه دستگاه از دستمال نرم و 
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  :برنامه از  پیش تعیین شده   طرز استفاده .5

 گرم سیب زمینی برای سرخ کردن در دستگاه آماده کنید .800به میزان .  1

 

 

 

 

 

 30میلیمتر برش بدهید و به مدت  8قبل از تنظیم دستگاه  سیب زمینی هارا پوست بگیرید و به قطعات 

 دستمال خشک کنید .در آبکش بریزید و با دقیقه در آب سرد قرار دهید و سپس 

 

 

 

 

 

. روغن را با مواد مخلوط کنید تا به صورت یکنواخت پخش یک قاشق روغن روی سیب زمینی ها بریزید 

 .پر نکنید maxبیشتر باشد .هرگز مخزن را بیش از ظرفیت مشخص    maxشود .میزان مواد نباید از اندازه 
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گرم سیب زمینی نیمه آماده منجمد برای سرخ کردن تهیه کنید .800مقدار . 2  

 

 

 

 

 

 

 داخل مخزن با حوله خشک کنید .از ریختن یکباره مواد خودداری کنید.قبل از ریختن مواد در 

 .نکنید پر max مشخص ظرفیت از بیش را مخزن هرگز. باشد بیشتر   max اندازه از نباید مواد میزان

 

 

 

 

 

دستگاه را به برق وصل کنید و مخزن را خارج کنید صفحه مشبک را داخل مخزن قرار دهید و مواد مورد 

 را داخل مخزن بریزید . نظر
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در جای خود قرار دهید و با استفاده از دکمه تنظیمات دستگاه را روشن کنید .سپس با استفاده  مخزن را

 .حالا دکمه  سیب زمینی را انتخاب کنید چراغ برنامه روشن می شود گزینه سرخ کردن  modeاز دکمه 

  𝒔𝒕𝒂𝒓𝒕

𝒔𝒕𝒐𝒑
 را فشار دهید تا دستگاه کار خود را شروع کند .  

 

 

 

 

 

 

بدنه دستگاه در حین پخت داغ می شود .لطفا به بدنه دست نزنید .وقتی زمان پخت به نیمه رسید درب 

ای خود قرار دهید تا زمان باقی ماند به درجتکان بدهید تا مواد زیرو رو شود. مخزن را باز کنید و مخزن را

 . پایان برسد
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پس از پایان زمان پخت دستگاه بوق می زند .کمی صبر کنید .سپس با یک قاشق چوبی سیب زمینی ها را 

. صفحه مشبک داغ است دیمخزن را برنگردان ،ییکردن مواد غذا یخال یهرگز برا"از مخزن خارج کنید . 

 "شود. یو ممکن است باعث سوختگ

 

 

           

 

 

 

 تا دستگاه خنک شود .  صبر کنید  ساعت 1به مدت دستگاه را از برق بکشید .به بدنه دستگاه دست نزنید 
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   طرزاستفاده با تنظیمات دلخواه : .6

    

 

 

 

 

دستگاه را به برق وصل کنید مخزن را بیرون بیاورید و صفحه مشبک را داخل مخزن قرار بدهید و مواد 

 غذایی را داخل مخزن بریزید.    

 

      

 

 

 

 

مخزن را در جای خود قرار دهید دستگاه را روشن کنید .دکمه دما/زمان را فشار دهید ودما را با استفاده 

  به دلخواه تنظیم کنید . –از دکمه + و 
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𝒔𝒕𝒂𝒓𝒕دکمه . دیکن متنظی دلخواه به را زمان –و با دکمه + و  دیزمان را فشار ه / دوبار ه دکمه دما

𝒔𝒕𝒐𝒑
را فشار   

   دهید تا دستگاه شروع به کار کند.

 

      

 

 

 

. دیمخزن را برنگردان ،ییکردن مواد غذا یخال یهرگز برا" .پس از پایان زمان پخت دستگاه بوق می زند 

از قاشق چوبی برای خارج کردن مواد غذایی   ”شود. یصفحه مشبک داغ است و ممکن است باعث سوختگ

 استفاده کنید .
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 مخزن و صفحه مشبک تا دستگاه خنک شود .   دیساعت  صبر کن1به مدت  دیبه بدنه دستگاه دست نزن

 را خارج کنید .

 

 

     

 

 

کل دستگاه را داخل ظرفشویی و زیر شیرآب نگیرید. مخزن و صفحه مشبک را با مایع ظرفشویی و اسفنج 

 نرم بشویید .برای تمیز کردن بدنه از دستمال نرم و مرطوب استفاده کنید .

 

 

 

 

 صفحه مشبک و مخزن را در جای خود قرار دهید و دستگاه را در جای مناسب نگهداری کنید .     
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 :پخت یراهنما

 .دیانتخاب کن د،یآماده کن دیخواهیکه م ییغذا یرا برا هیاول ماتیتا تنظ کندیبه شما کمک م ریز جدول

 زانیاند و ممکن است بسته به نوع و معنوان راهنما ارائه شدهپخت ذکرشده تنها به یهازمان: توجه

ها ممکن است بر اندازه، شکل و برند آن ،ییمواد غذا ریسا یمورد استفاده متفاوت باشند. برا ینیزمبیس

 تغییر دهید . یباشد که زمان پخت را کم ازیممکن است ن ن،یبگذارد. بنابرا ریتأث جهینت

     

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

مقدار زماندماحالت پخت تکان دادن اطلاعات تکمیلی

سیب زمینی سرخ کرده نیمه آماده در ابعاد 10* 10میلیمتر  700-300گرم 20-15دقیقه  200درجه سانتیگرادبله 

سیب زمینی خانگی در ابعاد 8*8میلیمتر 700-300گرم 32-22دقیقه 200درجه سانتیگرادبله یک  قاشق غذاخوری روغن اضافه کنید

قطعات سیبزمینی منجمد 700-300گرم27-22دقیقه 200درجه سانتیگرادبله یک  قاشق غذاخوری روغن اضافه کنید

استیک  400-100گرم 17-9دقیقه 180درجه سانتیگراد

فیله سینه مرغ بدون استخوان  500-100گرم 19-12دقیقه 180درجه سانتیگراد

مرغ کامل 1200گرم 60دقیقه 180درجه سانتیگراد

فیله سالمون 350گرم10دقیقه 180درجه سانتیگراد

میگو

اگت مرغ منجمد 600-100گرم 15-7دقیقه 200درجه سانتیگرادبله  ن

ال مرغ منجمد 300گرم 20-16دقیقه 200درجه سانتیگرادبله  ب

استیک پنیر منجمد125گرم )5 تکه( 10-8دقیقه 200درجه سانتیگراد

حلقه های پیاز منجمد  200گرم 10-8دقیقه 200درجه سانتیگردبله

مینی پیتزا 5تکه 15دقیقه 200درجه سانتیگراد

مافین ها 7کاپ22-18دقیقه160درجه سانتیگراداز قالب پخت/ظرف فر استفاده کنید

 میان وعده ها 

پخت 

 سیب زمینی -سیب زمینی نیمه آماده 

گوشت -مرغ 

ماهی
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