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 .حفاظت های مهم :1

 

 :قبل از استفاده لوازم برقی اقدامات احتیاطی اساسی از جمله موارد زیر را رعایت کنید.

 *از دستگاه به غیر از کاربرد مورد نظر خود ، استفاده دیگری نکنید.

 *از این دستگاه در فضای بیرون از خانه استفاده نکنید.

فروش این دستگاه هیچ گونه مسئولیتی در قبال آسیب های ناشی از استفاده نادرست *خدمات پس از 

 نخواهد کرد. قبول این دستگاه

نزدیک شدن کودکان و  *دستگاه به هیچ عنوان در دسترس کودکان و افراد ناتوان قرار نگیرد ،درصورت

 افراد ناتوان به دستگاه نظارت از نزدیک ضروری است .

 رپرستی و نظارت شوند تا اطمینان حاصل شود که با وسیله بازی نمی کنند.*کودکان باید س

 *سیم دستگاه را روی سطح داغ ،لبه میز و یا برعکس رها نکنید.

 *همیشه با دستگاه روی سطح صاف ،جامد ،تمیز و خشک کار کنید.

 *قطعات دستگاه را تحت هیچ شرایطی باز نکنید.

ایمنی را رعایت کرده است ،بنابراین درصورتی که سیم  ویا بدنه دستگاه *لوازم خانگی تفال استانداردهای 

 افراد اروند ، نمایندگی های مجاز و یا آسیب دید ، حتما به خدمات پس از فروش شرکت زینو تجارت ساحل

 متخصص برای تعمیر دستگاه مراجعه  نمایید، به هیچ عنوان خودتان  تعمیرات دستگاه را انجام ندهید .

 گز با دست مرطوب با دستگاه کار نکنید.*هر

 *برای استفاده از لوازم جانبی فقط از لوازمی که توسط سازنده توصیه می شود استفاده نمایید.

       

 

 

 



 

 

    اخطار:.2
 

 .وقتی دستگاه روشن است یا به برق وصل است، حتما مراقب باشید *

 .نکنیدروشن غذایی وقت دستگاه را بدون مواد  هیچ *

 .کنید نگهداری عمودی وضعیت در دیتوان می دستگاه را *

 قرار دیواری قفسه یا زیر دیوار مقابل ، گوشه در را آن دستگاه، حد از بیش شدن گرم از جلوگیری برای*

 .ندهید

 .ندهید  قرار حوله مثل نرم سطح یا مبل، ای،شیشه میز روی را دستگاه *

 .ندهید قرار گرما منبع یا اجاق نزدیک را آن سیم و نگذارید لغزنده یا داغ سطح روی را دستگاه *

 .ندهید قرار دستگاه پخت سطوح روی را آشپزی وسایل*

 .برای جلوگیری از آسیب به سطح پخت، از ظروف فلزی استفاده نکنید *

آوری روغن دست نزنید. اگر در حین پخت، سینی پر شد، صبر وقتی دستگاه داغ است به سینی جمع *

 کنید دستگاه خنک شود، بعد آن را خالی کنید. )بسته به مدل(

 .هرگز روی سطح پخت غذا را برش ندهید *

 .کنیدفلزی استفاده ن ظرفشوییبرای جلوگیری از آسیب دیدن سطح پخت )روکش نچسب(، از سیم *

 .کنید خودداری دیگر مایع هر یا آب در برق سیم یا دستگاه بردن فرو از*

 خوداری کنید .از قرار دادن فویل آلمینیومی روی سطح پخت *

،از قرار دادن در دستگاه فر و روی شعله صفحات پخت جدا می شود در بعضی از مدلها با توجه به اینکه *

 مستقیم خودداری کنید .

 به در زمان استفاده هرگز .باشند شده تمیز استفاده از قبل سطح پخت  طرف دو هر که کنید بررسی*

  .نزنید دستسطح پخت 

 

 



 

 

 

 .اطلاعات کلی :3

 GC302Bمدل :*

 وات 1700قدرت :*

 جنس صفحه :تفلون*

 نوع صفحه :متحرک *

 قابلیت تنظیم دما :دارد *

 محفظه جمع آوری عصاره :دارد *

 ضخامت مواد غذایی :داردلولای قابل تنظیم مطابق با *

  درجه :دارد  180*قابلیت استفاده به صورت         

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 .معرفی قطعات دستگاه :4

        

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 .قبل از استفاده:5

    

 

 

 

 

با اسکاچ نرم و مایع ظرفشویی  صفحه پخت را از دستگاه جدا کنید . دستگاه را از کارتن بیرون بیاورید .

 برای شستشو استفاده نکنید . ظرفشویی قطعات را بشویید .از سیم

 

 

 

 

 

سپس دو طرف صفحه را فشار دهید . صفحه پخت را کمی کج کنید و روی گیره قرار دهید تا کاملا جا بیفتد

 تا در جای خود قفل شود .

 

 

 

 

 

 صفحه پخت بالایی را هم مانند صفحه پخت پایینی در جای خود قرار دهید .      

 

 



 

 

 . طرز استفاده:6

           

 

 

   

 سیم دستگاه را باز کنید و به برق وصل کنید . ظرف جمع آوری روغن پایینی را زیر دستگیره قرار دهید .

چراغ بچرخانید و دمای مد نظرتان را انتخاب کنید .پیچ تنظیم دما را در جهت حرکت عقربه های ساعت 

 نشانگر قرمزروشن می شود .

    

 

 

 

 

وقتی چراغ نشانگر سبز روشن شد دستگاه  دقیقه صبر کنید تا صفحه پخت گرم شود . 10الی  5مدت 

یی مواد غذایی از هرگز برای جابجامواد غذایی انتخابی را روی گریل قرار بدهید . آماده استفاده می باشد .

 کارد و چنگال فلزی استفاده نکنید .

      

 

 

 

 

بین دو صفحه  یمترسانتی 3.5حدود  ی بالایی گریل را به آرامی به سمت پایین بیاورید. وجود فاصلهصفحه

هرگز در هنگام استفاده به بدنه دستگاه .بالا خودداری کنید ازحد صفحهاز فشار دادن بیش .طبیعی است

  دست نزید .



 

 

 عملکرد گریل :.7

درجه بالا بیاورید. سپس کمی آن را به سمت بالا بکشید  ۹0دستگیره را بگیرید و صفحه بالایی را تا زاویه 

 .تا صفحه کاملاً باز شود 

 

 

 

         

 

                                                                      

سپس سیم را باز و به برق وصل  .ای خود قرار دهیدجظرف جمع آوری روغن را در  ،کردن صفحهپس از باز 

قرمز روشن  نشانگر چراغ سپس پیچ تنظیم دما را بچرخانید  و روی درجه مورد نظر قرار دهید .کنید .

 .دقیقه صبر کنید تا صفحات کاملا گرم شود  10تا  5 کندشود و دستگاه شروع به گرم شدن میمی

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

سبز دستگاه روشن شد می توانید مواد غذایی را روی هر دو صفحه قرار دهید نشانگر هنگامی که چراغ 

.هرگز برای جابجایی مواد غذایی از کارد و چنگال فلزی استفاده نکنید .با توجه به حرارت بالای گریل از 

هت خلاف عقربه های دست زدن به مواد غذایی پرهیز کنید .پس از اتمام کار گریل پیج تنظیم دما را در ج

 قرار دهید .  1ساعت بچرخانید و روی درجه  

                   

    

 

 

 

 

دو  برای خارج کردن صفحه گریل بالایی ساعت صبر کنید تا خنک شود . 2دستگاه را از برق بکشید و 

دار بالا ببرید زاویهفشار دهید تا باز شود، سپس صفحه را به صورت هم زمان کناری صفحه گریل را  گیره

 .و خارج کنید

 

 

 

 

 

برای صفحه گریل پایینی هم همین کار را تکرار کنید .و صفحات را از دستگاه خارج کنید .هر دو مخزن 

 .جا نکنیدهنگام پر بودن این ظروف، دستگاه را جابه جمع آوری روغن را هم بیرون بیاورید .

         

 

 



 

 

 . پس از استفاده :8

 

      

 

 

 

هرگز از  .بشوییدشویی و صفحات گریل را با اسفنج، آب گرم و مایع ظرفظرف جمع آوری روغن هر دو 

شویی توان در ماشین ظرفات گریل را میصفح سیم ظرفشویی برای شستن صفحات استفاده نکنید .

ها را هر از گاهی آنشود شویید، توصیه میشویی میاگر صفحات را به طور مرتب در ماشین ظرف .قرارداد

هیچگاه کل دستگاه را داخل .با کمی روغن خوراکی چرب کنید تا خاصیت نچسب بودن پوشش حفظ شود

دستگاه را به  توانمی برای اینکه دستگاه در کابینت جای کمتری بگیرد ماشین ظرفشویی قرار ندهید .

 .قرار دهید صورت عمودی 

 

 . جدول راهنما تنظیم دما :۹

      

 

 

 

 

 

 

 

ات  وست رم واد غذایی درجه ت قریبی پختنوع م ان ت زم

اله 3 ده گوس ا 11دقیقهدن  9ت

ا 4 دقیقهفیله گوشت گاو3  3ت

اله3 سته گوس ا 5 دقیقهرا  4ت

اله 3 ده گوس ا9دقیقهدن 8ت

ده بره3 ا8 دقیقهدن 7ت

ده خوک3 ا9دقیقهدن 7ت

ا 4دقیقهاستیک گوشت گاو3 3ت

4دقیقهگوشت چرخ کرده 3

ا 9 دقیقه 7سوسیس3 ت

اب بره3 ا22دقیقهکب 20ت

اله 3 ا 25دقیقهجگرگوس  20ت

رغ3 اب م ا25 دقیقهکب 20ت

د انگشبی3 ا 9دقیقهسوسیس بن 7ت

اب  گوشت و کب

ات  وست رم واد غذاییدرجه ت قریبی پختنوع م ان ت زم

د3 اهی سفی ا 7دقیقهم  6ت

ن 3 اردی اهی س ا5دقیقهفیله م 4ت

المون3 ا6دقیقهفیله س 5ت

ات  وست رم واد غذاییدرجه ت قریبی پختنوع م ان ت زم

ارچ3 ا7دقیقهق 5ت

3
ی

گ ا7دقیقهگوجه فرن 5ت

ز3 بی ا10دقیقهکدو س 5ت

ان 3 ج ادم ا10دقیقهب 5ت

ات  وست رم واد غذاییدرجه ت قریبی پختنوع م ان ت زم

قهپنیبز2 ا 9دقی 7ت

بر2 بون و پن ست  ژام ا5دقیقهت 4ت

اهی  م

ات  یج ز بی س

چ دوی     ان س



 

 

 


