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  : مهم های . حفاظت 1

 

 : کنید رعایت را زیر موارد جمله از اساسی احتیاطی اقدامات برقی لوازم از استفاده از قبل

  . نکنید دیگری ،استفاده خود نظر مورد کاربرد از غیر به دستگاه از *

     . نکنید استفاده خانه از بیرون فضای در دستگاه این از *

 این نادرست استفاده از ناشی های آسیب قبال در مسئولیتی هیچ دستگاه این فروش از پس خدمات *

 .کرد نخواهد قبول را دستگاه

 و کودکان شدن نزدیک ،درصورت نگیرد قرار ناتوان افراد و کودکان دسترس در عنوان هیچ به دستگاه *

 . است ضروری نزدیک از نظارت دستگاه به ناتوان افراد

 .کنند نمی بازی وسیله با که شود حاصل اطمینان تا شوند نظارت و سرپرستی باید کودکان *

 . نکنید رها برعکس یا و میز ،لبه داغ سطح در را دستگاه سیم *

 . کنید کار خشک و ،تمیز ،جامد صاف سطح روی دستگاه با همیشه *

 . نکنید باز شرایطی هیچ تحت را دستگاه قطعات *

 یا و سیم   که  صورتی در بنابراین ، است کرده رعایت را ایمنی  های استاندارد تمام  تفال  خانگی لوازم *

 های نمایندگی یا اروند ساحل  تجارت زینو شرکت فروش از پس خدمات به حتما دید آسیب دستگاه بدنه

 . ندهید انجام را دستگاه تعمیرات خودتان عنوان هیچ ،به نمایید مراجعه دستگاه تعمیر مجازبرای

 . کارنکنید دستگاه با مرطوب دست با هرگز *

 . کنید استفاده شود می توصیه سازنده توسط که لوازمی از فقط جانبی لوازم از استفاده برای* 
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  :اخطار.  2

 . دارید نگه دور کودکان از را دستگاه *

 .کنید جدا آن از درستی به را دستگاه بندی بسته *

 . بریزید بازیافت زباله در را دستگاه بندی بسته لطفا *

 . کنید جدا را هادستگاه برچسب تمامی *

 . کنید تمیز را  دستگاه استفاده از قبل *

 . باشد می مناسب خانگی مصارف برای فقط دستگاه این *

 .باشد داشته مطابقت دستگاه با برق پریز ولتاژ که کنید بررسی استفاده از قبل *

 . کنید استفاده باشد می ارت سیم دارای که هایی مکان در را دستگاه این شود می توصیه*

 . شوید مطمئن آن بودن خشک از برق منبع به دستگاه کابل اتصال از قبل *

 . ندارد قرار دستگاه کابل روی سنگینی جسم شوید مطمئن دستگاه از استفاده هنگام*

 خطری و باشد نداشته وجود دستگاه افتادن احتمال تا دهید قرار صورتی به استفاده زمان در را دستگاه*

 .نکند تهدید را شما

             .نکنید وصل برق منبع به مرطوب دست با را برق سیم هرگز* 
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اطلاعات کلی بخار پز:. 3  

 vc1398مدل :

 وات 800.قدرت :1

 دقیقه ای:دارد 60.تایمر 2

 .نشانگر میزان آب :دارد 3

 .قطع کن خودکار :دارد 4

 آب :دارد . محفظه جمع آوری 5

 . ظرف پخت برنج :دارد 6

 ساخت :چین 

         ....................................................................................................................................................... 

معرفی اجزا دستگاه :. 4  
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استفاده :قبل از . 5  

 

    

 

 

ت جدا شدنی را با آب ویا با ماشین ظرفشویی بشویید . ه بندی خارج کنید و تمام قطعاتدستگاه را از بس  

هرگز قسمت برقی دستگاه را در ماشین ظرفشویی و یا زیر شیر آب قرار ندهید . با دستمال مرطوب داخل و 

 خارج بدنه دستگاه را تمیز کنید .

 

استفاده :. طرز 6  

 

 

 

 

توجه داشته باشید که میزان آب نباید از پرکنید   maxقبل از روشن کردن دستگاه مخزن را تا نشانگر 

 محفظه جمع آوری آب را روی بدنه دستگاه قرار دهید . بیشتر باشد .max  نشانگر 
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.درب دستگاه را روی مخزن قرار دهید . توجه داشته  را  همزمان با هم می توانید استفاده کنید 2و  1مخزن 

فقط  2باید روی دستگاه قرا بگیرد .مخزن  1باشید وقتی می خواهید از یک مخزن استفاده کنید فقط مخزن 

قرار می گیرد  . 1روی مخزن   

: و تخم مرغ . روش پخت برنج7  

 

 

 

میزان لازم داخل ظرف مخصوص پخت برنج مخزن آب را تا علامت مشخص شده پرکنید. برنج و آب به 

     بریزید و داخل مخزن قرار دهید .سپس درب مخزن را در جای خود قرار دهید .

 

 

 

و درب دستگاه را در جای خود قرار دهید .مخزن را پرکنید و تخم مرغ ها را در جای تعبیه شده قرار دهید   
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. طرز کار دستگاه :8                      

 

 

 

مواد غذایی قابل مشاهده می  توجه داشته باشید که طبقات و درب از جنس طلق نسوز شفاف می باشد و

دستگاه را به برق وصل  . به همین منظور احتیاج نیست که درب دستگاه را  در هنگام پخت بردارید باشد

بچرخانید . زمان مد نظر خود را انتخاب کنید .زمان را در جهت عقربه های ساعت کنید و پیچ تنظیم   

    

 

 

 

پخت درب دستگاه باید بسته باشد  مچراغ نشانگر دما روشن می شود و زمان پخت شروع می شود .در هنگا

 .برای برداشتن درب حتما از دستکش و یا دستگیره استفاده کنید .

 

    

 

 

 

دستگاه حتما بابا توجه به داغ بودن دستگاه هرگز بدون دستگیره و دستکش درب را برندارید .در هنگام کار 

دریچه ورود آب را باز نشانگر میزان آب را بررسی کنید تا دستگاه بدون آب نماند .در صورت تمام شدن آب 

        کنید ومخزن را پر کنید .
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پخت دستگاه بوق می زند وقتی صدای بوق را شنیدید دستگاه را از برق بکشید .پس از پایان زمان    

        

 

 

 

با توجه به داغ بودن دستگاه از دستگیره برای برداشتن درب استفاده کنید و درب را برعکس روی میز قرار 

 دهید .به تصاویر دقت کنید .

 

      

 

 

باهم خوداری کنید . حتما به موارد  2و  1را بردارید و روی سینی قرار دهید .از برداشتن مخزن  2مخزن 

.نمایید  توجه احتیاطی   
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. نظافت دستگاه :9  

 

    

 

 

پس از پایان کار دستگاه کمی صبر کنید تا دستگاه خنک شود. سپس محفظه جمع آوری آب را خالی کنید 

قطعات را می توانید در ماشین ظرفشویی قرار دهید .            م.مخزن آب را نیز خالی کنید .تما  

 

 

 

با دستمال مرطوب بدنه  هرگز قسمت موتوری را داخل ماشین ظرفشویی و زیر شیر آب قرار ندهید .  فقط

 داخلی و خارجی را تمیز کنید .

. رسوب گیری :10  

 

 

 

:بار استفاده از دستگاه رسوب گیری مخزن را به این ترتیب انجام دهید  8پس از   

ساعت داخل مخزن   6مخلوط آب و سرکه  میلی لیتر آب پرکنید . 600میلی لیتر سرکه و 200مخزن آب را با 

  بماند . 
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ساعت مخلوط آب و سرکه را خالی کنید .با دستمال مرطوب داخل و بیرون بدنه دستگاه را  6پس از گذشت 

 تمیز کنید .

   . نگهداری :11

   

 

 

بعد از پایان کار دستگاه ، برای اینکه دستگاه جای کمتری بگیرد ابتدا محفظه جمع آوری آب را قرار دهید 

برنج را بعکس کنید )به تصاویر توجه کنید( و  روی محفظه قرار دهید به ترتیب .سپس ظرف مخصوص پخت 

را قرار دهید . 2و 1مخزن   

 

وقتی هر دو مخزن را قرار دادید درب را روی مخزن بگذارید.دستگاه را داخل کابین و یادر جای مناسب 

  قرار دهید .
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. جدول راهنما پخت مواد غذایی :12  

     

 

 

 

 

 

 

 

        

 

 

 

 

 

 

 

 

 

نوع ماده غذاییوزن  زمان

200گرم 30-20دقیقه

200گرم 30-20دقیقه

200/300گرم 30-20دقیقه

6عدد 30-20دقیقه

 150گرم برنج +250میلی لیتر آب 40-30دقیقه

300گرم 40-30دقیقه

300گرم50-40دقیقه

  150گرم 30-20دقیقه

 300گرم 60-50دقیقه

300گرم 40-30دقیقه

300گرم 60-50دقیقه

300گرم 40-30دقیقه

300گرم50-40دقیقه

300گرم 40-30دقیقه

300گرم 40-30دقیقه

4عدد50-40دقیقه

4عدد 40-30دقیقه

جدول پخت مواد غذایی

 30-20دقیقه 200گرم
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